


SONNTAGSDBRUNCH

Genielen Sie Friihstiick und
Mittagessen in cinem!

Lssen Sie soviel Sic mGgen von unserem
herrlichen kalt-warmen Buffet mit grofer
Fischplatte, verschiedenen Vorspeisen,
Salaten, Suppe, warmen Hauptgerichten,
Desserts und...und...und...
incl.
1 Glas &ekt
1 Glas Orangensaft

und 1 Tassc Kaffee?

21,50




ADERITITF S

Campari'
Soda/Orange
550

Martini
Bianco/Dry/Rosso’
3,50

Sherry
Cream/Dry/Medium
3,50

Aperol!
auf Tis/Orange
4,00

Aperol!
aufgefillt mit Sckt
5,50

Bitterino
alkoholfreier Aperitif
3,50

Dortwein
3,50

W

Vermouth/Williamsbirne

5,50

Kir Royal
Creme de Cassis

Aufgefiillt mit Champagner

9,50

Glas Champagner
9,50

Clas Prosecco
450

Clas &ckt
450

Moét & Chandon
Diccolo

Clas serviert
29,50

im Fiskiihler mit gecistem




GEMISCHTER VORSPEISENTELLER

,OEFROSE" 12
1350

DARMASCHINKEN *

auf Meclonenschiffchen
950

,CARDPACCIO*

Hauchdiinne Scheiben von rohem Rinderfilet
mit Zitrone mariniert, garniert mit Rucola und
Darmesanstreifen®

1250

TOMATEN mit MOZZARFLLA 8¢

und frischem Basilikum
8,50

KRABBENCOCKTAIL ®

mit frischen Champignons und Ananas
950

LACHS P AUT RUSSISCHE ART
mit Wodka-Zitronen-Marinade, Wacholder
und schwarzem Plefler gebeizt.
dazu Sauce-Puschkin und Toast
11,50

GERAUCHERTES FORELLENFILET P
mit Toast und Butter
8,50

KALTE VORSDPEISEN




WARME
VORSDEISEN

SCAMDI B CAFT DE. DARIS"
1450

LACHS P - TATAR

auf Berner Rdsti
1250

AUBERCINEN - SCHFIBEN UBERBACKEN

mit Schinken, Tomaten und Kase'?
850

SCAMDI AM SDIF P

in Knoblauchsauce mit Kréuter-Oliven® garniert
1450

GRATINIERTE WEINBERGSCHNECKEN M
,CAFF, DF. DARIS"




SUDDEN

LAUCHCREMFESUDPDF, 3¢

mit Croutons®
450

TOMATENCREMESUDPDE
mit Sahnchaube®®
und frischem Basilikum
450

RINDFRKRAFTBRUHE,

mit Pfannkuchenstreifen®®
450

BROCCOLICREMESUPDE, #¢

mit Lachsstreifen®
550




SALATGERICHTE

,ELISABETH"

Salatkomposition, mit Mascarpone® gefiillten
Lachsrollchen® und Johannisbeer-Dressing
1250

,DEL SAISON*

Gemischte Salate mit warmer Putenbrust,
geschmorten Champignons und Knoblauch
in Hausdressing
12,50

,BERGERS"

Verschiedene Salate
mit gebackenem Mozzarella®®,
Walniissen" und Speck-Croutons
in Hausdressing
1250

,EXOTIC*

Salat aus Ananas, Rucola und Scampi® mit
[rischem Ingwer, 8esamdl und cinem
pikanten Mango-Dressing
1550




HAUDTGERICHTE

RINDERFILET ,GRUNER DFEFFER*

dazu 8peckbohachen und Kroketten®
2950

FILETSPITZEN ,,STROGANOFF*

mit BPerner Rosti und Gemiise
22,50

RINDERFILET ,CAFTE DE DARIS"

dazu Ratatouillegemiise und Kroketten®
29,50

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

in Gorgonzola®-Creme,
dazu Kroketten® und Broccoli
1750

CESCHNETZELTES ,ZURICHER ART*

dazu Berner Rosti und Broccoli
1550

LAMMCARRT'

in Krauterknoblauch-Sauce,
dazu Ratatouillegemiise und Rostkartoffeln
21,50




]

HAUDTGERICHTE

LAMMFILET ,PROVENCALE"
mit Rdstkartoffeln und Speckbshanchen
22,50

SCHMORTODF , 8FFROSE"

Medaillons vom Schweinefilet auf geschmortem Broccoli
Erbsen, Karotten, Spargel und gerdsteten Kartoffeln
mit Sauce-Hollandaise Art®
16,50

FUR 2 PERSONEN

GRILLPLATTE ,SEEROSE"

Verschiedene Tleischsorten vom Holzkohlegrill,
mit Beilagen und frischen Friichten garniert,
dazu Salat der Saison
4450

CHATEAUBRIAND
500 g Rinderfilet vom Black Angus Rind,
mit Sauce-bBernaise Art® und reichlichen Beilagen
garniert, am Tisch tranchiert
64,50




<

VOM
HOLZKOHLEGRILL

RUMDSTFEAK vom BLACK ANGUS RIND
mit Krduterbutter®, Rostkartofleln
und Salat der Saison
21,50

FILETSTEAK

om Black Angus Rind mit Krduterbutter®, Kartoffelgratin®®

und Prinzessbohnchen
28,50

LFILET GRANDE"

Filet vom Black Angus Rind 300 g
mit Krduterbutter®, Folienkartoffel*¢ und
mexikanischen Bohnen
3450

GEGRILLTF, STEAKS AM SPIES
Filetsteak, Rumpsteak und Schweinemedaillon
vom Holzkohle-Grill in Pfefler-&auce,
dazu Ofenkartoffe* und Salat
22,50
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VOM
HOLZKOHLEGRILL

GRILLTFLLER ,SEEROSE”

Verschiedene Fleischsorten vom Grill,
dazu Djuvec Reis, Ajvar, Pommes Frites
und Salat der Saison
1450

STEAK & GAMBAS ®

Filet vom Black Angus Rind und Hummerkrabben®
gegrillt, dazu gratinierte Kartoffeln
und Salat der Saison
3450

,LUSTIGER BOSNIAK®
Gefiilltes Rumpsteak mit Schinken und Kase®©
dazu Pommes Frites, Djuvec Reis
und Salat der Saison
2150

SCHWFINERUCKENSTEAK
JHOLZFALLER ART*

mit gerdsteten Zwicbeln, Rostkartofleln
und Salat der Saison
1550




FISCH-
SDEZLZIALITATEN

LACH&-CORDON BLEU P<

gefiillt mit Mozzarella®® und Basilikum auf
Zitronenschaum-Sauce,
dazu Kartoffelgratin®® und Blattspinat
1750

GEBRATENES ZANDERFILET P ol
auf Dill-Sauce, dazu Rostkartofleln und
gemischter Salat

1650 ,W p
ATLANTIK-ZUNGENFILET" il
IN CHAMPAGNER-SAUCE, ‘.
dazu Kartoffelgratin®* und Blattspinat 4
1750 A

FRISCHE LACHS-TRANCHE A
IN PERNOD-SAHNF, P8
mit Krabben®, dazu Petersilienkartoffeln und Blattspinat
1750

DRFIERLEI FISCHVARIATION P

von Scampi®, Salm® & Seczungenfilet”, dazu
Blattsalat in Vinaigrette-Dressing und Butterreis
18,50

SCAMDI ,CAFE, DF, PARIS" B

mit griinem Pleffer und Kréutern verfeinert, dazu
Bandnudeln und griiner Salat mit Vinaigrette-Dressing
21,50

GAMBFRONI ,4 la PARISIENNE® P
ausgeloste Gamberoni® in Eierpanade gebacken,
dazu Sauce-Tatar, Champignon-Reis
und griiner Salat in Vinaigrette-Dressing
2950
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GEGRILLTE GAMBERONI ®

mit ciner Knoblauch-&auce, dazu Champignon-Reis
und griiner Salat in Vinaigrette-Dressing
36,50

FRISCHER FISCH NACH TAGESANGEBOT

CEFLUCELGERICHTEF

DUTENGESCHNETZELTES INDISCH®

mit Butterreis und Salat der Saison
13,50

HAHNCHENBRUST ,MADACASKAR"

in ciner Sahnecréme-Sauce®”
mit griinen Plefferkornern, dazu Champignon-Reis
und Salat der Saison
1450

HAHNCHENBRUST , AMARFETTO*

Hahnchenbrustfilet in Butter gebraten,
mit Amaretto verfeinert, dazu Bandaudeln in
Fstragon-Sauce und Broccoli
1450

CHICKEN KEBAD!""

Hahnchenbrustfilets und gerducherter Speck am Spicl,

dazu mexikanische Chilisauce, Rostkartoffeln und Salat
1350

WIFENER CEFLUCELLEBER

mit frischen Champignons geschmort und im Pfannchen
mit Butterreis serviert, dazu Salat der Saison
11,50




HAUSGEMACHTE
TEIGWAREN

TAGLIATELLE ,AL PEPE VERDE"

hausgemachte Bandnudeln in Chardonnay-Sauce
mit griinem Plefler und 8campi® aus der Pfanne
1450

TAGLIATELLE , AL SALMONE*

hausgemachte Bandnudeln in ciner Sahne-Sauce®®
mit frischen Lachsstreifen® und Tomaten
1250

TAGLIATELLE AL PESTO*

Bandnudeln mit Olivendl, frischem Basilikum,
Knoblauch, Dinienkernen™ und Darmesan®®
8,50

TAGLIATELLE ,Al GAMBERETTI®

hausgemachte Bandnudeln mit Krabben®,
Tomaten, Knoblauch und Basilikum
12,50

RAVIOLI , SEEROSE” '
hausgemachte Nudeltaschen gefiillt mit Frischkase®©
und Spinat, in ciner Kise-Sahnesauce®®
mit geschmorten Zucchinischeiben
1250




KLEINE GERICHTE

TOAST ,SEEROSE"

Hahachenbrustfilet mit Champignon-Koplen, Spargel
und Sauce-Hollandaise Art*© iiberbacken
1250

TOAST ,MISSISSIPDI

Schweinelendchen mit Rostzwicbeln, Tomaten
und Gorgonzola-Creme®® iiberbacken
1350

TESSINER ROSTI
Gebratenes Hahnchenbrustfilet auf Rosti
mit geschmorten Champignons, Rostzwicbeln
und ciner leichten Pfeffer-Sauce iiberbacken
1250

KINDERTELLER

FISCHSTABCHEN P

mit Pommes Frites, Ketchup,
Salatmayonnaisc'” und Salat
750

CHICKEN - NUGGETS

mit Pommes Frites und Ketchup"
6.50

KLEINES SCHNITZEL ,\WIENER ART"

mit Pommes Frites, Ketchup" und Salat
850

KAISERSCHMARRN 3¢
mit Puderzucker!! und Waldbeeren




DESSERTS

DESSERT - VARIATION
,OEEROSE"

komponiert aus verschiedenen Desserts
950

KASETELLER
Kleine Kdscauswahl®© mit
Vollkornbrot und Butter

950

MOUSSE AU

CHOCOLAT e
850

TIRAMISU sotace

mit frischen Friichten
garnicrt
750

ZIMT-CASSATA suc

auf Orangenspicgel
mit Feigen
850

WIENER KAISER-
SCMARRN sue

mit Puderzucker!! und
Waldbeeren
750

VANILLFEIS s¢
mit heilber Schokolade"
6,50

GEMISCHTES EIS st
mit Sahnc®©
5,50

GEMISCHTES FIS st

mit Friichten und Sahne®¢

6,50

ROTE, GRUTZF,
mit Vanilleeis 8¢
5,50

FRISCHER

OBSTSALAT
650




HEIRE CETRANKE

Tassc Kaflee’
2,20

Kannchen Kaffee’
390

Tassc Kaffee HAG
2,20

Kannchen Kaffee HAG
390

Fspresso’
2,20

Cappuccino®©

2,60

Clas Tee
mit Zitrone oder Sahne®®
190

Glas Hagebutten-,
Kamillen- oder

Dfefferminztee
2,10

Kannchen Tee
mit Zitrone oder Sahned©
3,60

Cappuccino Spezial**©

mit Amaretto"
3,80

Irish Coffec™
mit Tullamore Dew Whiske
0,50

Tassc heilbe
Schokolade®¢
mit Sahne®®
2,20

Kannchen

heilbe Schokolade®¢
3,80




I

BIERE

Radeberger Pilsener 0,31 Schofferhofer
2,30 Weizen Kristall O51
3,80
Schldsser Alt 0,31 Schofferhofer
2,30 Weizen Hefe O5l
3,80
Malz O,31 Schofferhofer
2,30 Weizen Hele
alkoholfrei O51
3,80
Clausthaler
alkoholfret 0,331 Hovels Original O,31
2,60 2,40

OFFENE WEINE o

Chardonnay Llsdsser Riesling
550 550
Dinot Grigio Rheinwein
550 550
Soave Badischer Weissherbst
550 550
Blanc de Blanc Beaujolais Village
550 550
Mosel Merlot
550 550
Dosé Codtes de Provence Dic offencn Weine kdnnen
550 Sulfite enthalten.

Cote du Rhone
550
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CHAMDAGNER/SEKT

Hausmarke &Sekt
Flasche O, 751
25,00

Fiirst von Metternich
Flasche O, 751
30,00

Mumm Extra Dry
Flasche O, 751
28,00

Moét & Chandon
Piccolo-Flasche 0,21 im Fiskiihler
mit gecistem Glas serviert
2950

Hausmarke Champagner, Flasche O,751
55,00

Veuve Cliquot Ponsardin Brut
Flasche O,751
75,00

Moét & Chandon, Flasche O,751
75,00

Glas Champagner, Ol
950

Glas Sekt, O,
450




KALTE GETRANKEF

Depsi Cola ¥ 0,31
2,30

Depsi light ® 0,3
2,30

Mirinda > Q,31
2,30

Tup " O3l
2,30

Selters 0,251
2,30

Selters O, 751
5,80

Selters still 0,251
2,30

Zitrone Natur O,21
2,80

Bitter Lemon > Q.21
2,50

COCKTAILS os

Tonic Water © Q.21
2,70

Ginger Ale " 021
2,70

Orangensaft 0,21
2,70

Johannisbeersaft Q,2l
2,70

Apfelsaft 0,21
2,70

Ananassaft O,2(
2,70

Kirschsaft O,2(
2,70

Tomatensaft QO,2I
2,70

Orangensalt frisch
gepresst 0,21
450

Mai Tai 3¢
850

Dina Colada 3¢
850

Tequila Sunrise ¥¢
350

SecRose 8¢
850




SPIRITUOSEN wu

Malteserkreuz Aquavit
3,00

Jubildums Acuavit
3,00

Linic Aquavit
3,00

Steinhdger
250

Doornkaat
250

Bommerlunder
250

Wodka Moskovskaja
250

Tequila
250

BITTED 2cl

Underberg
2,80

Fernct Branca / Menta
3,00

Ramazotti
3,00

Jiagermeister
2,80

Sambuca
3,00

Kirschwasser
350

Himbeergeist
350

Williamsbirne
350

Slivovic
2,50

Grappa di Julia Superior
350

Grappa di Chardonnay
750

Grappa di Barolo
950

LIKODE 2c

1.8911.G

Bailey’s
3,80

Grand Marnier
3,80

Cointreau
3,80

Tia Maria °
3,80

Amaretto !
3,80
mit Sahne ¢




WHISKY & w«

Ballantines Grant’s Glenfiddich

550 5,00
Johnnic Walker Southern Comfort

5,50 450

Jim Beam Tullamore Dew
5,50 450

Dimple Chivas Regal 12 years old

5,50 750

LONGDRINKS COGNAC/
4cl
‘ WEINBRAND 2
Campari ' Soda/Orange Asbach Uralt
550 350
Wodka Lemon **°'/Orange Martell
550 450
Bacardi Cola Hennessy
550 550
Gin Tonic o Remy Martin
550 550

Whisky Cola * Metaxa 7 Sterne
550 450

Pernod Fiswasser Cardinal Mendoza

550 750
Dernod Cola ¥ Calvados
550 750

Asbach Cola *

550

i
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Jusatze

Licber Gast,

es ist unser Anliegen, Sie bei uns gliicklich zu machen. Wir versuchen daher nur
Lebensmittel von hoher Qualitit zu verwenden. Leider gibt es Produkte, die
ohne Zusatzstoffe nicht erhéltlich sind. Diese Zutaten oder Getriinke haben wir fiir
Sic gekennzeichnet. Sic schen das an ciner Kleinen Zahl rechts oben. Die Zahlen

der gesetzlich zugelassen Zusatzstoffe weisen wir hier gerne aus:

- 1= mit Farbstoff - 2=mit Konservicrungsstoff - 3=mit Antioxidationsmittel

- 4=mit Geschmacksverstirker - 5=geschwefelt - 6=geschwirzt - 7=mit
Phosphat - 8=mit Milcheiweild - 9= koffeinhaltig - 10=chininhaltig - 11=mit ciner
Tuckerart und Siibungsmitteln - 12=ecnthilt cine Phenylalaninquelle

- 13=gewachst - 14=laurinhaltig - 15=genetisch verdndert - 16=Formfleischer-
zeugnis - 17=Salatmayonaise - 18=mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig -
19=mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig, mit Siilbungsmittel, enthélt cine
Phenylalaninquelle - 20=mit kakaohaltiger Fettglasur

A=glutenhaltiges Getreide - B=Krebsticre - C=Fier - D=Fisch

E =Krdniisse - F=&oja - G=Milch - H=8chalenfriichte I= Sclleric - J=8enf -
K=&csamsamen - L=Lupinc - M=Weichticre - N=&chwefeldioxid uad Sulfit







